
 

 

MAS DE 30 AÑOS PURIFICANDO AIRE 

Oficina: C/ Piedad 3, C.P: 47003. Valladolid       Tlf: 983 310354 
Fábrica: C/ Roble Parcela 1‐9. Pol. Ind. La Mora C.P: 47193 Valladolid Tlf: 983 402151  
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1  TRATAMIENTO AIRE DE EXTRACCIÓN, GZO 
Tratamiento de ozono para eliminar los malos olores de campana de extracción de cocina. 

Indicado para desodorizar  los gases extraídos de  las  cocinas de  restaurantes, bares e  industrias 

alimentarias. 

MODELO 

CAUDAL 
MÁXIMO 

PRODUCCIÓN 
OZONO 

Datos eléctricos 

 

m3/h  gO3/h Potencia (W)  Tensión 

GZO‐1  1.000  1 80  230 V 

GZO‐2  2.000  2 130  230 V 

GZO‐3  3.000  3 160  230 V 

GZO‐7  7.000  7 500  230 V 

GZO‐12  12.000  12 550  230 V 

GZO‐20  20.000  20  570  230 V 

Todos los equipos incluyen: Generador de ozono, inyector de ozono, 2 metros de tubo de 

teflón. 

PRODUCCIÓN  DE  OZONO:  Con  tecnología  de  generación  de  ozono  con  dieléctrico  de 

borosilicato refrigerada por aire.  

1.1 TRATAMIENTO DE LOS OLORES CON OZONO 

Los  olores,  son  compuestos  generalmente  orgánicos  que  se  originan  al  cocinar  los 

alimentos.  El  ozono  es  un  gas  que  tiene  la  capacidad  de  oxidar  y  reducir  estos  compuestos 

orgánicos, transformándolos en subproductos degradados generalmente sin olor. El conducto de 

extracción de la cocina, es el lugar donde se ponen en contacto el ozono y los olores, donde estos 

últimos son degradados antes de su salida al exterior.  

Se debe evitar la exposición de las personas al ozono ya que es cancerígeno. En este caso, 

al inyectarse en el conducto de salida de la campana, no existe ese problema, siempre y cuando el 

conducto disponga de 6‐8 m de recorrido. En este caso el ozono se inyecta de forma continua y el 

único control necesario es que se genere ozono solo si la campana está encendida 

 


